
 

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil. 

 

 

 

 

  

 

 

Mosaïque de gambas parfumée aux herbes, jus de têtes relevé 
Mosaic of prawns flavoured with herbs, spicy head juice 

 
Arancini à la truffe et pâtes, sauce crémeuse au parmesan 
Truffle and pasta arancini, creamy parmesan sauce 
 
Velouté de champignons et œuf molet  
Cream of mushroom soup with soft-boiled egg 
 
 
 
 
 

 

Poulet mijoté à la crème et aux épices cajun, galets de pommes de terre  
Chicken stewed in cream and Cajun spices, potato patties 
 
Pièce du boucher, Butternut rôtie au miel, jus corsé 
Butcher's cut, roasted butternut squash, roasted sauce 

 
Dos de cabillaud rôti accompagné de sa ratatouille 
Roasted cod fillet with ratatouille 
 
 



 

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil. 

Assiette de fromages de la région 
Plate of local cheeses 
 
Tarte citron déstructurée  
Deconstructed lemon tart 

 

La Tartelette du Nord 
Tartelette à la frangipane, crème diplomate, 
Frangipane tartlet, diplomat cream  
 

Le Praliné   
Biscuit croustillant au praliné, crémeux chocolat, tuile aux graines de sésame   
crunchy praline biscuit, chocolate cream, sesame seed tuile  

 

Le colonel  
Boules de sorbet citron, vodka (4cl)  
lemon sorbet and vodka 

 

La dame blanche  
Boules de glace vanille, sauce chocolat et crème fouetté  
Vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream  

 


