
à l’Hôtel Château Cléry
CÉLÉBREZ VOTRE MARIAGE



“Chers futurs mariés, chers wedding planners,

Vous rêvez d’une ancienne bâtisse au charme unique pour
votre mariage ? 
Mariage champêtre, mariage rustique, ou mariage bohème,
l’Hôtel Château Cléry vous ouvre ses portes le temps d’un
instant magique. 

Découvrez à une dizaine de minutes de Boulogne-sur-Mer,
une ancienne demeure bourgeoise datant de 1766. Ce
Château compte 25 chambres et 2 suites au décor raffiné et
chaleureux pour accueillir vos proches. 

A l’écoute de vos souhaits les plus fous, réinventez la
cérémonie d’engagement à votre guise : arche de fleurs,
lâcher de ballons haut en couleur sur la musique de votre
rencontre, tout est réalisable.

UN LIEU UNIQUE
pour un mariage unique

Stéphane Rouveau
Directeur



Espaces de
réception privés

50 à 210 m2

Votre cérémonie
laïque dans le parc

à partir de
500€

Privatisation de
l’établissement

à partir de
6000€

Une nuit de rêve

Pour les mariés,
chambre Luxe avec

petits-déjeuners
offerte

Un mariage 
intime

25 chambres
et 2 suites



NOS FORMULES
pour votre vin d’honneur

FORMULE À 34€

2 coupes de Champagne (12cl)
6 toasts

FORMULE À 26€

2 coupes de Crémant (12cl)
6 toasts

Tarifs et contenus non contractuels,
pouvant être sujets à modification.

Nos prix s’entendent en euros, 
TVA et service inclus.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.





NOS FORMULES
nos propositions de menus

Menu hors boissons.
Tarifs et contenus non contractuels, pouvant être sujets à modification.

Nos prix s’attendent en euros, TVA et service inclus.

MENU DÉGUSTATION À 89€

Foie gras de canard mi-cuit, marmelade d’oignons rouges
 et pruneaux au Porto, tuile aux épices

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Queue de homard pochée au court-bouillon,
variation d’asperges vertes

Carré d’agneau rôti aux senteurs d’orient,
jus d’un tajine aux abricots, pommes croquette aux amandes

Sélection de fromages affinés

Finger Raspberry
(biscuit amande, marmelade de framboise, ganache chocolat)



/ MENU MARÉCHAL DE FRANCE  À 67€

Raviole ouverte de ris et de veau aux champignons,
jus de veau réduit parfumé à la sauge  

Pavé de cabillaud Skrei poché,
écrasé de rattes aux agrumes,

sauce lait de coco et jus de coriandre 

Galet Carambar sur un brownie aux noisettes 

Café

1 bouteille de vin 75cL pour 3 personnes- Eau

/ MENU BARON DE CLÉRY À 45€

Tarte fine de gambas marinées à la coriandre,
confit de fenouil aux agrumes

Magret de canard rôti,
palets de céleri-rave en gratin

et jus réduit aux baies de Sichuan

Entremet framboise et chocolat blanc 

Café

1 bouteille de vin 75cL pour 3 personnes- Eau

/ MENU PETITS GOURMETS À 25€

Jusqu'à 12 ans offert pour les enfants jusqu’à 5 ans 

Assiette de charcuteries et crudités

Volaille et écrasé de pomme de terre, légumes

Dessert des mariés



POUR ACCOMPAGNER VOTRE REPAS
trinquez à votre union !

“VOTRE APÉRITIF

Campari                                                                                    
Gin Bombay Sapphire ou Vodka                 
Kir Bourgogne Aligoté                                 
Le verre de vin                                              
Martini Bianco ou Dry ou Rouge                
Muscat “Beaumes de Venise”                     
Noilly Prat ou Suze                                       
Pinceau de Charentes ou Sherry               
Porto Blanc “Graham’s”                              
Porto Rouge “Graham’s”                             
Rhum Bacardi                                             
Ricard                                                            
Castelnau rosé                                            
Castelnau réserve brut                              
Champagne EPC “Alain Edouard”          
Henriot Brut Souverain                        

6cl
4cl

12cl
12cl
6cl
6cl
6cl
6cl
6cl
6cl
6cl
4cl

75cl
75cl
75cl
75cl
     

6.00€
9.00€
8.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
7.00€
8.00€
7.00€
7.00€
6.00€

99.00€
90.00€
95.00€

106.50€
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“NOS VINS À LA BOUTEILLE

Riesling “Réserve”, Cave de Turckeim
Bourgogne Aligoté, Mommessin
Côtes du Rhone “Belleruche”, M.Chapoutier
Chardonnay, Bonfils, Domaine d’Aubaret
Château Carbon D’artigues, Graves
Chinon “100% Chenin” Bio, Couly Dutheil

Julienas, D. Piron
Crozes Hermitage, “Petite Ruche, M. Chapoutier
Domaine de La Madrague, Cuvée Charlotte
Marcillac A.O.P, Cépage Mansois, “Lionel Osmin”
Château des Hauts de Foncaude, 2018, Médaille d’Argent 2019
Château Fougeailles, Lalande de Pomerol

Le Rosé de S., famille Sumeire, méditerranée IGP
Villa La Vie en Rose , négrette, Lionel Osmin
Roubine “La Vie en Rose”, Côtes de Provence

VINS ROUGES - 75 CL

VINS BLANCS - 75 CL

VINS ROSÉS - 75 CL

36.00€
47.00€
35.00€
31.00€
28.00€
33.00€

39.00€
60.00€
39.00€
38.00€
31.00€
51.00€

30.00€
26.00€
40.00€



“NOS SOFTS

Coca-cola
Coca-cola Zéro
Schweppes tonic
Schweppes agrumes
Seven-up, Orangina
Perrier
Perrier fines bulles
Perrier fines bulles
San Pellegrino
San Pellegrino
Vittel
Vittel

4.00€
4.00€
4.00€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
6.00€
6.00€
7.00€
5.00€
6.00€

33cl
33cl
25cl
25cl
25cl
33cl
50cl

100cl
50cl

100cl
50cl

100cl
     

Tarifs et contenus non contractuels, pouvant être sujets à modification, 
Nos prix s’entendent en euros, TVA et service inclus.



NOS BRUNCHS
pour prolonger votre mariage

/ BRUNCH À 36€

Une sélection de confitures, 
miel du château,

variétés de céréales, tarte aux fruits,
assortiment de viennoiseries et pains, 

produits laitiers

BUFFET SUCRÉ

BUFFET SALÉ

Charcuterie, bacon, saumon fumé
œufs brouillés

Boissons : jus de fruits, café, thé, champagne

Tarifs et contenus non contractuels, pouvant être sujets à modification, 
Nos prix s’entendent en euros, TVA et service inclus.



Contact
Rue du Château 62360 Hesdin-l’Abbé

+33 (0)3 21 83 19 83

chateau-clery.hotel@najeti.com


