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NOS ENTREES

Saumon gravlax, choux fleur et agrumes
Gravlax salmon, cauliflower and citrus

Potage aux légumes du moment
Seasonal vegetable soup

Suggestion du jour
Chef’s special of the day

NOS PLATS

i Filet de Daurade Royale poélée, Polenta au fenouil,
piperade, jus au fenouil
Pan-seared Royal sea bream fillet, fennel polenta, piperade, fennel jus

Supréme de volaille cuit a basse température, poireaux brilés,
mousseline de pomme de terre, creme champignons.

Slow-cooked chicken supreme, charred leeks, potato mousseline, mushroom
cream

Suggestion du jour
Chef’s special of the day

PRIX NETS TTC, SERVICE COMPRIS. LA LISTE DES ALLERGENES EST
DISPONIBLE A L’ACCUEIL.
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FROMAGES & DESSERTS

Assiette de fromages de la région

Plate of local cheeses

Feuille a feuille d’ananas, créme mascarpone et vanille

Layered pineapple mille-feuille, mascarpone cream and vanilla

Nougat glacé, abricot sec, pistache et citron vert

Frozen nougat, dried apricot, pistachio and lime

Suggestion du jour
Chef’s special of the day

PRIX NETS TTC, SERVICE COMPRIS. LA LISTE DES ALLERGENES EST
DISPONIBLE A L’ACCUEIL.
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